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Resumo

Diferentes materiais de parede, constituidos da mistura entre polissacarideos anidnicos (goma gelana ou alginato) e
amidos de fontes distintas (milho, batata ou fosfatado) foram desenvolvidos para microencapsulacdo de bioativos,
viabilizando o uso das estruturas em diferentes aplicagGes. Observou-se que o amido de batata detém os menores
valores das propriedades mecéanicas, 0 que é associado a uma menor percepcao sensorial das estruturas quando
adicionadas em alimentos, enquanto que o amido de milho € mais barato e de maior disponibilidade, também
resultando em sistemas com alta eficiéncia de encapsulagéo.
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Introducéo

A microencapsulacdo ¢é utilizada para garantir maior
protecdo e estabilidade de compostos bioativos. A
gelificacéo ibnical € uma técnica bastante utilizada, sendo
gue o polimero empregado na rede pode influenciar
fortemente as propriedades da estrutura. Este trabalho
objetivou comparar a mistura entre polissacarideos
anidnicos e amidos de fontes distintas, visando aplicagdo
como sistemas de encapsulacdo de compostos bioativos.
Antocianina foi utilizada como composto modelo a ser
encapsulado, devido a alta instabilidade a fatores
ambientais? e por apresentar beneficios ao organismo.

Resultados e Discusséo

Para avaliacdo da macroestrutura, inicialmente foram
produzidos hidrogéis constituidos por 1% de
polissacarideos anidnicos, adicionados de 1% de amido
de diferentes fontes. A insercdo de amido promoveu a
diminuicdo da tensdo e deformacdo de ruptura para géis
a base de gelana (GEL), e aumentou o indice de
consisténcia (k) para todos os sistemas, deixando-0s
com o carater pseudoplastico mais pronunciado (¥n). A
capacidade de retencdo de agua nao alterou com a
adicdo de amido para a GEL, mas houve o aumento
dessa propriedade para sistemas de alginato (ALG),
indicando boa habilidade em reter compostos hidrofilicos.
Constatou-se que a adicdo do amido de batata (AB)
resultou em menores valores de propriedades mecéanicas
independente do material de parede (GEL ou ALG). As
particulas constituidas de ALG apresentaram tamanho
médio menor que as de GEL, o que foi relacionado ao
menor k do ALG, facilitando a formacéo de gotas durante
a atomizacgdo. A adicdo e o tipo de amido influenciaram o
diametro das particulas: granulos de amido (corados com
iodo) maiores, como o de batata, resultaram em
particulas de maior diametro (Figura 1).
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Figura 1. Microscopia Optica das particulas (aumento de
400x).

A microscopia eletrénica (MEV) mostra uma distribuigdo
uniforme dos grénulos, preenchendo os poros da matriz
dos géis contendo amido de batata (Figura 2). Tal
distribuichio n&o foi observada para as demais
formulagbes, cuja adicdo de amido ndo promoveu
mudancas perceptiveis na rede. Apesar das diferencas
entre as estruturas, alta eficiéncia de encapsulacdo de
antocianina foi encontrada para todas as formulacdes (>
80%).
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Figura 2. Microscopia eletrbnica de varredura (MEV) dos
géis (aumento de 2000x).

Conclusdes

A adicdo de amido na rede biopolimérica permitiu o
desenvolvimento de macro e microestruturas de
hidrogéis com propriedades distintas: adicdo de amido de
batata resultou nos menores valores das propriedades
mecanicas, colaborando para uma menor percepg¢ao das
estruturas. J4 o amido de milho, € uma das fontes com
maior disponibilidade, facilitando sua utilizagcdo. A alta
eficiéncia de encapsulacdo mostrou que o0s sistemas
estudados permitem a encapsulacdo de compostos
bioativos, que podem ser aplicados em diferentes
alimentos.
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