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Resumo

O objetivo do trabalho foi avaliar o efeito da transicdo vitrea na estocagem de extrato de soja em p6 em diferentes
umidades relativas (UR) a 25°C, por um periodo de 18 semanas, retirando-se amostras de 3 em 3 semanas para a
realizacao de analises de capacidade antioxidante (métodos DPPH e FRAP), quantificacdo de compostos fendlicos e
cor, a fim de se verificar o efeito do estado fisico (gomoso ou vitreo) na matriz estudada.
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Introducéo compostos fendlicos também ocorreu com maior taxa nas
amostras que se encontram no estado gomoso (Fig. 3).

O consumo de extrato de soja em p6 vem aumentando A cor foi avaliada segundo os parametros de luminosidade
devido & presenca de compostos antioxidantes tais como  (L*), croma (C*) e angulo hue (h0). As amostras estocadas
os fenodlicos que apresentam beneficios a salide humana. nas maiores UR apresentaram coloracdo mais escura e
Porém, um desafio encontrado pela indistria de alimentos  alaranjada.
€ manter esses compostos integros e ativos durante a
estocagem. Como a estabilidade de alimentos é s —
dependente da umidade e a temperatura de transig&o vitrea ~— = o
(Tg) é também sensivel a este parametro, este conceito
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passa a ser uma ferramenta importante para o - N
entendimento dos mecanismos das transformacdes nos a0 s-

produtos alimenticios. Abaixo da Tg, o alimento se encontra LS R A P————————
no estado vitreo e espera-se que este seja estavel; acima Tempo de estocagen (4] Temmps de estocagem (4125

desta temperatura, 0 mesmo esta no estado gomoso no (a) (b)

qual ocorre um grande aumento da mobilidade molecular, ~ Figura 2. Atividade antioxidante em relacéo ao tempo de
podendo resultar no aumento das taxas de alteracbes estocagem das amostras nas correspondentes umidades
guimicas e fisicas. relativas (a) pelo método DPPH e (b) pelo método FRAP
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A partir dos resultados de isotermas de sorcdo e Tg do po 1 P Tohoone
em diferentes UR (Fig. 1), observa-se que na UR de 77%, m\
a Tg do produto é igual a 25°C. Assim, o p6 foi estocado a s .
25°C em UR de 32,8 e 52,9%, condicdo na qual ele ’ |
encontra-se no estado vitreo; a 75,2%, na propria transicao T wm @ s o o 1w
vitrea; e a 84,3 e 90,2%, no estado gomoso. Tempo de estocagem (dias)

Figura 3. Contetido de compostos fendlicos em relacdo ao
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- L S EE () - A transigdo vitrea exerce influéncia na estocagem do
00,10,20,30,40,50,60,70,90,9 1 extrato de soja em po, sendo evidenciada pela diminui¢éo
Atividade de 4gua acentuada do conteado de compostos fendlicos e

consequentemente da atividade antioxidante das
amostras que se encontravam no estado gomoso (UR
84,3 e 90,2%).

Figura 1. Temperatura de transicdo vitrea do extrato de
soja em po com diferentes atividades de agua e isoterma
de sorcao a 25°C.

A capacidade antioxidante diminuiu em todas as amostras Agradecimentos
com o tempo, porém de forma mais acentuada naquelas Agradecemos ao FAEPEX/Unicamp (2679/17) pela bolsa

estocadas em maiores UR (Fig.2). A degradacio dos de iniciacdo cientifica concedida.
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