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Modificacdo do potencial biolégico de proteinas do grilo-preto (Gryllus assimilis): como a
hidrdlise enzimatica afeta as suas propriedades antioxidantes?
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Resumo

O objetivo geral do presente trabalho foi avaliar a obtencé@o de peptideos com propriedades antioxidantes utilizando um
concentrado proteico de grilo-preto (Gryllus assimilis) hidrolisado enzimaticamente por diferentes preparacdes
comerciais de proteases. A atividade antioxidante dos produtos hidrolisados foi avaliada pelos métodos de capacidade
antioxidante total, DPPH e ABTS.
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O consumo de insetos como uma fonte alternativa de 30
proteina é considerado uma tendéncia futura e uma
estratégia viavel com potencial notério para garantia do
fornecimento de alimentos a nivel global. Os insetos sédo
uma fonte ndo convencional de proteinas, seja para

ingredientes em alimentos formulados. Além disso, I | I I | | I | | | |
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consumo humano direto ou indiretamente como
estudos cientificos tém demonstrado que a hidrélise

o
S

peptideos com atividades biolégicas de grande interesse. Conwole 1 2

Assim, o presente trabalho avaliou as propriedades Ensaios

antioxidantes de hidrolisados proteicos de grilo-preto

(Gryllus assimilis). Figura 2. Inibicdo dos radicais DPPH dos hidrolisados

proteicos de grilo-preto.

Resultados e Discussao
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Para a producdo dos hidrolisados de proteina .
concentrada de grilo-preto, foram utilizadas trés 10000 I :
preparacdes comerciais de proteases (Flavourzyme®, o = il . -
Alcalase® e Neutrase®) utilizando planejamento g o . .
experimental de misturas, que englobou 10 ensaios com 3 om0 =
0s componentes avaliados em 6 (seis) niveis, a saber: 0, £
1/6, 1/3,1/2, 2/3 e 1. E o
Os resultados de atividade antioxidante obtidos para os -
métodos de Capacidade Antioxidante Total, DPPH e
ABTS foram expressos em pmol Trolox EQ g? e est&o O owoe 1 2 a4 s s 1 s e
apresentados nas Figuras 1, 2 e 3. Ensaios
Capacidade Antioxidante Total Figura 3. Atividade antioxidante para o método ABTS dos
o hidrolisados proteicos de grilo-preto.
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% 5000 A hidrélise enziméatica aumentou significativamente a
% 4000 atividade antioxidante da proteina de grilo-preto. A
E 3000 enzima Flavourzyme quando aplicada de forma isolada
2000 promoveu aumentos de 160, 68 e 55% nas atividades
1000 antioxidantes da proteina avaliadas pelos métodos
0 capacidade antioxidante total, DPPH e ABTS,
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respectivamente, em relacéo ao controle.
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Figura 1. Capacidade Antioxidante Total dos hidrolisados 9

proteicos de grilo-preto.
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