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PERFIL SENSORIAL DINAMICO E ESTUDOS COM CONSUMIDORES DE SORVETE DE BAIXA
CALORIA COM MANGA LIOFILIZADA

Amanda M. Macedo*, Helena M. A. Bolini.

Resumo

O objetivo do presente projeto foi elaborar seis diferentes formulagdes de sorvete com manga liofilizada, adogado com
sacarose e cinco diferentes edulcorantes (sucralose, xilitol, estévia RebA 95% , estévia RebA 97% e estévia RebM em
mesma dogura equivalente) realizar estudos com consumidores de sorvete em relagdo a aceitagédo, intencdo de
compra, check-all-that-apply e analise dinamica computadorizada Temporal Dominance Sensations (TDS). A analise de
aceitacao foi realizada por um grupo de 120 consumidores representativos do grupo alvo que registraram as respostas
em escala hedbnica ndo estruturada de 9 cm. Os dados de aceitacdo foram analisados por ANOVA, testes de médias
de Tukey (p<0.05) e analise estatistica multivariada de Mapa de Interno de Preferéncia. Os dados de CATA foram
analisados por analise de correspondéncia. Os sorvetes adogados com sacarose, xilitol e sucralose obtiveram maior
preferéncia, e os demais nao apresentaram rejeicao. Os resultados obtidos originaram direcionadores de preferéncia
para sorvetes de manga de baixa caloria, gerando informagdes importantes para as industrias de alimentos,
especialmente de sorvetes e produtos lacteos.
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Resultados e Discussao
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Figura 1. Médias de impressao global de cada amostra

A partir da verificagdo dos resultados, por meio da anélise
de variancia (ANOVA), testes de media de Tukey, além
dos histogramas de distribuicdo das notas dadas em
relacdo a escala hedénica e analise estatistica multivariada
Mapa Interno de Preferéncia foi possivel avaliar que a
amostra de xilitol pode ser um possivel substituinte para a
sacarose.
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